Paskkaka - baka OnSdag - skar Kategori: Brod, kakor, tdrtor m.m
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e 200 g smor
e 3 dl socker
® 2 agg
e 1 dl kakao

e 2 dl vetemjol
® 4 tsk vaniljsocker
e 1 tsk bakpulver

Glasyr:
e 2 dl vispgradde

e 2 dl socker
® 2 msk sirap
e 100 g modrk blockchoklad
e 100 g smor

Smalt smoret i en kastrull. Ta den av varmen och rér ner socker och agg.

Blanda kakao, vetemjdl, vaniljsocker och bakpulver i en skal.Rér ner mjolblandningen
i kastrullen

Bred ut smeten i en liten langpanna med smort bakplatspapper.Gradda i 175 gr ca 15
- 20 min

Vand kakan upp och ner pa ett bakplatspapper. Dra forsiktigt av pappret fran kakan.

Gor glasyren :

Blanda gradde, socker, sirap och blockchoklad i en kastrull.Lat koka under omrérning
tills glasyren tjocknar ( ca 10 - 15 min ).Ta kastrullen av varmen och vispa ner det
kalla smoret i klickar. Bred glasyren 6ver den avsvalnade kakan.Str6 dver flagad
mandel eller nagot annat du tycker ar gott !

Lat kakan sta ikylen déver natten och skar den sedan i rutor.




